
※コース注文されない6歳～19歳の方はソフトドリンク飲み放題1200円となります。
※8名様以上の団体利用の場合、お電話での受付のみとなります。店舗までお問い合わせください。
※ご予約は1ヶ月前からの受付となります。
※天候悪化により提供が難しい場合、店舗よりお電話にてご連絡いたしますので、当日はご連絡がつくようにお願いいたします。
また、ご飲食中の天候悪化時に関しては、キャンセル出来かねますのでご了承ください。

OVAL CAFE MODERN AMERICAN BBQ 2024

TERRACE BBQ COURSE
セルフスタイル。テラスでわいわい。(要予約)

with FREE DRINK +1800yen

お肉以外は全コース共通です
コース内容

BEEF
BBQ
5,500YEN

LAMB
BBQ
5,500YEN

PREMIUM 
BBQ
8,000YEN

PORK
BBQ
4,000YEN

スペアリブ
牛肩ロース・ラム肉
3種盛り合わせ贅沢コース

苫小牧「肉のあおやま」
ラム肉コース

ブラックアンガス種の
牛肩ロースコース

骨付きポークスペアリブコース

01.APPETIZER

・コールスローサラダ

・カントリーウェッジポテトフライ

・マッケンチーズ

・ベイクドビーンズ

・コルニッション

04.DESSERT

スモア
最中アイス（夏季限定）

・旬野菜の盛り合わせ

・お肉の盛り合わせ

PORK / 骨付きポークスペアリブ

BEEF / ブラックアンガス種の牛肩ロース

LAMB / ジンギスカン（ラム肩ロース）

PREMIUM / スペアリブ・牛肩ロース・ジンギスカン

02.VEGETABLES & SIDE MEAT ASSORT

03.BBQ MEAT

120min (L.O 90min)  ※PREMIUMのみ180min (L.O 150min) 

 Reservation only

住所 ： 港区虎ノ門1-23-3 虎ノ門ヒルズ森タワー2階
電話番号 ： 03-6206-1407



アサヒ生ビール　マルエフ

ポークスペアリブ（2本）

ラムチョップ(2本）

苫小牧「肉のあおやま」ラム肉(240g)

アンガス種の牛肩ロース（200g）

お肉の盛り合わせ（豚トロ・ソーセージ・鶏モモ）

旬野菜の盛り合わせ（2人前）

ガーリックトースト

コールスローサラダ

マッケンチーズ

ベイクドビーンズ

スモア

フライドチキン

フィッシュフリット

カントリーウェッジポテトフライ

1200

1980

3000

2800

1980

1200

550

550

850

500

800

850

800

650

ADDITIONAL BBQ'S ORDER B B Q 追 加

ビールBEER

ジントニック　

ジンソーダ

モスコミュール　

ウォッカトニック

サングリア　

カシスオレンジ

カシスジャスミン　

カシスウーロン

カクテルCOCKTAILS

アサヒドライゼロ　

クラフトレモネード

キンモクセイレモネード

クラフトジンジャーエール

クラフトコーラ

メロンソーダ　

バタフライピー　

燻製紅茶

ジャスミン茶　

ウーロン茶

ノンアルコールNON ALCOKOL

PORK BBQ SET
3,000YEN
骨付きポークスペアリブコース(1人前)

LAMB BBQ SET
4,500YEN
苫小牧「肉のあおやま」ラム肉コース(1人前)

当日BBQセット（2名様）予約不要のお肉＆野菜盛り合わせのセットです。
その他のメニューは単品メニューより別途ご注文ください。写真は２人前です。BBQ STARTER SET

BEEF BBQ SET
4,500YEN
ブラックアンガス種の
牛肩ロースコース(1人前)

with FREE DRINK +1800yen

FREE DRINK MENU

120min (L.O 90min)  ※各スターターセットと同じ数の注文が必須。

ワインWINE

赤ワイン

白ワイン

ウイスキーWHISKY

ハイボール　

マーガオハイボール

クラフトジンジャーハイボール

クラフトコーラハイボール

サワーSOUR

レモンサワー　

梅酒サワー

キンモクセイサワー

メロンソーダ割

バタフライピー割

燻製紅茶割

ジャスミン茶割

ウーロン茶割

写真はイメージです。表示価格は税込み価格となります。（In tax）
アレルギーについてはスタッフにご確認ください。


