
キャビアとキノコ ( 大分県産 ) のグジェール
Caviar, Mushroom Gougères *Mushroom : Oita

奥日向サーモン ( 宮崎、奥日向産 ) と燻製オイルとクリスピータルトレット
Crispy Salmon Tartelette, Smoked Oil * Salmon : Okuhyuga, Miyazaki

フォアグラテリーヌと無花果 ( 福岡県産 ) の温かいコンポート
Foie Gras Terrine, Warm Fig Compote *Fig : Fukuoka

イカ ( 福岡県産 ) ソテーとうずらの卵と炭のソース
Sauteed Squid, Quail Eggs, Charcoal Sauce * Squid : Fukuoka

黒毛和牛 ( 九州産 ) のシンタマのロースト
Roasted Wagyu Knuckle Beef *Wagyu : Kyushu

ヨーグルト ( 熊本、合志産 ) のグラニテとフルーツとバヴァロア
Yogurt Granita, Fruits, Bavarois *Yogurt : Koshi, Kumamoto

リンゴのフィーヌタルトと焦がしたジャージー牛乳 ( 熊本、阿蘇産 ) のアイス
Thinly Sliced Apple Tart, Toasted Jersey Milk Ice Cream *Milk : Aso, Kumamoto

食物アレルギー物質につきましてはスタッフにお尋ねください
未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます
Please advise the staff of any allergies or dietary restrictions.
We strictly prohibit underage drinking, as well as driving under the influence of alcohol.

未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます
We strictly prohibit underage drinking, as well as driving under the influence of alcohol.

●おすすめ /  Recommendation

ALCOHOL

スパークリングワイン
Sparkl ing Wine

チャコリ
 Txakoli

ビール
Beer

白ワイン
White Wine

赤ワイン
Red Wine

ハイボール
Highball  (whiskey + soda)

ジントニック
Gin&Tonic

モスコミュール
Moscow Mule

カシスオレンジ
Cassis  Orange

COFFEE

コーヒー
Coffee (Hot /  Iced)

TEA

オーガニックアールグレイ
Organic  Earl  Gray (Hot /  Iced)

SOFT DRINKS

オレンジジュース
Orange Juice

グレープフルーツジュース
Grapefruit  Juice

アップルジュース
Apple Juice

コカ・コーラ
Coca Cola

●

MENU

FREE DRINK

COURSE STYLE/ 着席コーススタイル＋飲み放題付き

P A R T Y  P L A N お 1人 8,000 円 消費税
サービス料別〜

＊上記は参考メニューとなり、季節によりメニュー内容は異なります。

01/

02/

03/

04/

05/

06/

07/

＊持込みの場合、1本あたり2,000円（消費税別）申し受けます。


