














8,000 YEN
CANAPE A

10 piece

8,000 YEN
BUFFET A

10 piece

OLIVES
SPLIT PEA DIP
MINI WILD WEED AND CHEESE PIE
PICKLED MUSSELS
FALLAFEL
 
GREEK SALAD
GRILLED OCTOPUS
KRITHARAKI PASTA
OVEN BAKED LAMB SHOULDER GREEK YOGHURT
 
AVGOLEMONO PIE

カラマタ産オリーブ

イエローエンドウ豆のディップ

ミニグリークパイ

ムール貝のマリネ

ファラフェル （ヒヨコ豆のコロッケ）

 
グリークサラダ

タコのグリル

牛テールとトマトのクリサラキ（グリークパスタ）

ラムショルダー、ザジキソース

 
レモンパイ “アポロスタイル”

9,500 YEN
CANAPE B

12 piece

OLIVES
TARAMASALATA
PICKLED MUSSELS
FALLAFEL
CRUMBED WHITE ANCHOVY
SAGANAKI CHEESE SANDWHICH
 
GREEK SALAD
GRILLED OCTOPUS
KRITHARAKI PASTA
OVEN BAKED LAMB SHOULDER GREEK YOGHURT
 
AVGOLEMONO PIE
WALNUTS FILO PASTRY

カラマタ産オリーブ

タラマサラータ

ムール貝のマリネ

ファラフェル （ヒヨコ豆のコロッケ）

フライドホワイトアンチョヴィ

サガナキチーズのサンドウィッチ

 
グリークサラダ

タコのグリル

牛テールとトマトのクリサラキ（グリークパスタ）

ラムショルダー、ザジキソース

 
レモンパイ “アポロスタイル”

クルミとカレンツレーズンのパートフィロ包み

11,000 YEN
CANAPE C

14 piece

9,500 YEN
BUFFET B

12 piece

11,000 YEN
BUFFET C

14 piece

OLIVES
TARAMASALATA
PICKLED MUSSELS
SEABASS CEVICHE
CRUMBED WHITE ANCHOVY
SAGANAKI CHEESE SANDWHICH
 
GREEK SALAD
GRILLED OCTOPUS
FRIED PRAWN
KRITHARAKI PASTA
OVEN BAKED LAMB SHOULDER GREEK YOGHURT
 
AVGOLEMONO PIE
WALNUTS FILO PASTRY
WATERMELON GRANITA

カラマタ産オリーブ

タラマサラータ

ムール貝のマリネ

スズキのセヴィーチェ

フライドホワイトアンチョヴィ

サガナキチーズのサンドウィッチ

 
グリークサラダ

タコのグリル

オーストラリア産クルマエビのフリット

牛テールとトマトのクリサラキ（グリークパスタ）

ラムショルダー、ザジキソース

 
レモンパイ “アポロスタイル”

クルミとカレンツレーズンのパートフィロ包み

スイカのグラニタ

PITA BREAD
SPLIT PEA DIP
MINI WILD WEED AND CHEESE PIE
 
GREEK SALAD
GRILLED OCTOPUS
KRITHARAKI PASTA
 
OVEN BAKED LAMB SHOULDER GREEK YOGHURT
ICEBERG LETTUCE
ROAST CHAT POTATOES
 
AVGOLEMONO PIE
WALNUTS FILO PASTRY

ピタブレッド
イエローエンドウ豆のディップ
ミニグリークパイ
 
グリークサラダ
タコのグリル
牛テールとトマトのクリサラキ（グリークパスタ）
 
ラムショルダー、ザジキソース
アイスバーグレタス
ベビーポテトのロースト
 
レモンパイ “アポロスタイル”
クルミとカレンツレーズンのパートフィロ包み

PITA BREAD
TARAMASALATA MULLET ROE DIP
FRIED CALAMARI
 
GREEK SALAD
GRILLED OCTOPUS
KRITHARAKI PASTA
 
OVEN BAKED LAMB SHOULDER GREEK YOGHURT
APOLLO SAUSAGES
ICEBERG LETTUCE
ROAST CHAT POTATOES
 
AVGOLEMONO PIE
WALNUTS FILO PASTRY

ピタブレッド
タラマサラータ
フライドカラマリ
 
グリークサラダ
タコのグリル
牛テールとトマトのクリサラキ（グリークパスタ）
 
ラムショルダー、ザジキソース
アポロオリジナルソーセージ
アイスバーグレタス
ベビーポテトのロースト
 
レモンパイ “アポロスタイル”
クルミとカレンツレーズンのパートフィロ包み

PITA BREAD
TARAMASALATA MULLET ROE DIP
CRUMBED WHITE ANCHOVIES
 
GREEK SALAD
SNAPPER OLIVE FENNEL CAPERS
FRIED PRAWN
KRITHARAKI PASTA
 
OVEN BAKED LAMB SHOULDER GREEK YOGHURT
GRILLED BEEF
ICEBERG LETTUCE
ROAST CHAT POTATOES
 
AVGOLEMONO PIE
WALNUTS FILO PASTRY
OUZO PINEAPPLE

ピタブレッド
タラマサラータ
フライドホワイトアンチョヴィ
 
グリークサラダ
真鯛の蒸し焼き、フェンネルとケッパー
オーストラリア産クルマエビのフリット
牛テールとトマトのクリサラキ（グリークパスタ）
 
ラムショルダー、ザジキソース
グリルドビーフ、サーロイン
アイスバーグレタス
ベビーポテトのロースト
 
レモンパイ “アポロスタイル”
クルミとカレンツレーズンのパートフィロ包み
パイナップルのウゾマリネ

大皿料理 フィンガーサイズ

スパークリングワイン、赤ワイン、白ワイン、生ビール

<カクテル> ジントニック、モスコミュール、ハイボール、カシスオレンジ、カンパリオレンジ

<ソフトドリンク> オレンジ、コカ・コーラ、ジンジャーエール

●1名様あたり追加500円で、30分の延長やウェルカムドリンクのご利用も可能です

●お持込の場合、1本あたり2000円申し受けます

●1名様あたり追加800円で、オーダーメイドケーキ（5cm × 5cmサイズ）をご用意いたします

●お持込の場合、一律2万円申し受けます


