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東京都渋谷区神宮前4-12-10 表参道ヒルズ本館3F
Omotesando Hills Main Bldg. 3F, 4-12-10 Jingumae, Shibuya-ku, Tokyo

WEBSITE RESERVATION

　 03-3408-0800
https://spica.im-transit.co.jp

SPICA Italian Dining

「George ジョージ」の名でSNS総フォロワー数約190万人を抱える吉田能シェフがメニュー監修。フランス料理界で活躍する吉田シェフの

新たな挑戦としてイタリアンをベースとしたジャンルレスな料理を提供します。 SPICAのために開発したここでしか食べられない料理や、

動画で見た“あの料理”がシェフの手によって昇華する「SPICA」をお愉しみください。

DINING AREA

BAR AREA

■ 受付 30 分、パーティ 120 分、送賓 30 分の合計 180 分ご利用いただけます。

■ ランチタイムでの貸切は 11:30-15:30 迄の間の 180 分をご利用いただけます。

■ ディナータイムは 17:00-22:30 迄の間の 180 分をご利用いただけます。

■ 上記時間外の場合はご相談ください。貸切最低保証金額が変更になる場

    合がございます。

* 貸切でのご利用の場合、予定人数より少なかった場合でも最終確定人数での料金は頂戴致します

* お客様の責任により汚損、物品の破損等が生じた場合、 修繕実費をご負担頂きます

* フード、ケーキに関するご注文内容の変更は、7 日前迄にいただけますようお願いします

* お荷物搬入は、お預かりは、2 日前より承ります

* ご予約のキャンセル時には最新見積金額をベースに、下記キャンセル料を頂戴致します

お申込金＋~60 日前 :10% | ~30 日前 :20% | ~14 日間 :30% | ~7 日前 :50% | ~ 前日 :80% | ~ 当日 :100%

* 退場時間が 23 時を超える場合、 従業員の深夜交通費を頂戴致します

PARTY PLAN
PARTY PLAN

［収容人数］

〔バーエリア貸切最低保証金額〕

LUNCH DINNER
11:30-15:30迄の間の180分 17:00-22:30迄の間の180分

＊受付30分、パーティ120分、送賓30分の合計180分ご利用いただけます。

金曜日・土曜日
祝前日

日曜日・月曜日
火曜日・水曜日
木曜日・祝日

150,000 150,000

300,000 300,000

〔ダイニングエリア貸切最低保証金額〕

LUNCH DINNER
11:30-15:30迄の間の180分 17:00-22:30迄の間の180分

＊受付30分、パーティ120分、送賓30分の合計180分ご利用いただけます。

金曜日・土曜日
祝前日

日曜日・月曜日
火曜日・水曜日
木曜日・祝日

300,000 300,000

400,000 400,000

〔バー＋ダイニングエリア貸切最低保証金額〕

LUNCH DINNER
11:30-15:30迄の間の180分 17:00-22:30迄の間の180分

＊受付30分、パーティ120分、送賓30分の合計180分ご利用いただけます。
＊バー＋ダイニングエリア貸切の場合のみ、マイク、プロジェクターが使用でき
　ます。

金曜日・土曜日
祝前日

日曜日・月曜日
火曜日・水曜日
木曜日・祝日

400,000 400,000

500,000 500,000

バーエリアのみの貸切

BAR AREA
立食最大40名まで

ダイニングエリアのみの貸切

DINING AREA
立食最大120名まで

着席最大80名まで

バー＋ダイニングエリア貸切

ALL AREA
立食最大150名まで

着席最大100名まで

［収容人数］ ［収容人数］

STANDARD 7,5001

□豚肉のリエット
□季節のフルーツとパルマ産生ハム 
□アランチーニ ジェノベーゼソース
□熟成肉を使ったボロネーゼ タリアテッレ
□モッツァレラチーズとトマトソースのペンネ
□豚肉の低温調理と赤玉ねぎのロースト
□イタリアンフライ トリュフ風味
□パンナコッタ
□季節のデザート

BUFFET

□アサヒスーパードライ
□ハイボール
□レモンサワー
□ワイン ( 白・赤 )
□オレンジジュース
□グレープフルーツジュース
□ジンジャーエール
□コカ・コーラ
□烏龍茶
□リーフワイン２種

FREE FLOW

PREMIUM 9,000

□オリーブとモッツァレラチーズ 
□豚肉のリエット
□季節のフルーツとパルマ産生ハム
□アランチーニ ジェノベーゼソース
□旬の魚介のカルパッチョ
□熟成肉を使ったボロネーゼ タリアテッレ
□パルミジャーノチーズのリゾット
□モッツァレラチーズとトマトソースのペンネ
□豚肉の低温調理と赤玉ねぎのロースト
□鶏もも肉の猟師風 カッチャトーラ
□イタリアンフライ トリュフ風味
□ティラミス
□季節のデザート   

BUFFET

□アサヒスーパードライ
□ハイボール
□レモンサワー
□ワイン ( 白・赤 )
□オレンジジュース
□グレープフルーツジュース
□ジンジャーエール
□コカ・コーラ
□烏龍茶
□リーフワイン２種

FREE FLOW

［設　　備］

超短焦点プロジェクター / 100インチスクリーン / ブルーレイデッキ

CDプレイヤー / ワイヤレスマイク / イーゼル / 姿見 / ギフトカゴ

＊音響や映像の使用はALL AREA貸切の場合にのみ可能です。

＊BAR AREAの一部をカーテンにて個室として使用することも可能です。

1

20名〜ご利用いただけます。 20名〜ご利用いただけます。

40名〜ご利用いただけます。 40名〜ご利用いただけます。

40名〜ご利用いただけます。 40名〜ご利用いただけます。

54名〜ご利用いただけます。 54名〜ご利用いただけます。

54名〜ご利用いただけます。 54名〜ご利用いただけます。

67名〜ご利用いただけます。 67名〜ご利用いただけます。


