
口最低保障料金

)

120分、お見送り 30 分 )

MONDAY/TUESDAY
WEDNESDAY/THURSDAY

FRIDAY

SATURDAY

SUNDAY

day of week LUNCH TIME DINNER TIME

550,000 880,000

550,000 1,320,000

880,000 1,100,000

880,000 880,000

APPLICATION FORM
お申し込みいただく際は、

右記の QR コードより申込規約をご確認の上、

ご予約をお願いします。

WEEKDAY

WEEKEND&HOLIDAY

day of week LUNCH TIME DINNER TIME

110,000 220,000

220,000 440,000

FLOOR 10

FLOOR 9

（フロア貸切） ＊6 か月先まで予約可 / 1 週間前までに人数・内容確定

（エリア貸切）＊2 か月先まで予約可 / 1 週間前までに人数・内容確定

□ Beer ビール・シャンディガフ

□ Wine(Chardonnay・Cabernet Sauvignon)/ 白ワイン・赤ワイン

□ Whisky(Water・Soda・On The rocks) / ウイスキー

□Non-Alcoholic/ ノンアルコール

Orange/ オレンジジュース、Oolong Tea/ 烏龍茶、Cola/ コーラ

Ginger Ale/ ジンジャーエール

FREE FLOW

■スタンダードプラン

PARTY PLANに含む/90minのフリーフロー
Included in plan

□ Classic Cocktail/ クラシックカクテル 6 種

(EI Diablo・Moscow Mule・Negroni・Sprizer・French75・Old Fashioned) 

□ Spirits/ スピリッツ 4 種 (Gin・Vodka・Tequila・Whisky)

□Non-Alcoholic/ ノンアルコール
Soda/ ソーダ、Tonic Water/ トニックウォーター

□ Sparkling Wine/ スパークリングワイン

□ Signature Cocktail/ 季節の 2 種カクテル

□ Classic Cocktail/ クラシックカクテル 6 種

(EI Diablo・Moscow Mule・Negroni・Sprizer・French75・Old Fashioned) 

□ Spirits/ スピリッツ 4 種 (Gin・Vodka・Tequila・Whisky)

OPTION/COCKTAILS

■カクテルプラン / スタンダードプランに下記を追加

OPTION/PREMIUM COCKTAILS

■プレミアムカクテルプラン / スタンダードプランに下記を追加

＊Menu 内容は一例です。季節や仕入状況により変更致します、ご了承下さい。

AGREEMENT
■予定人数より少なかった場合でも最低保障料金は頂戴致します

■お客様の責任により汚損、物品の破損等が生じた場合、修正実費をご負担頂きます

■フード、ケーキに関するご注文内容の変更は、7 日前正午迄にいただけますようお願いします

■お荷物搬入は、お預かりは、2 日前より承ります

■ご予約のキャンセル時には最新の見積金額をベースに、下記キャンセル料を頂戴致します

~2 か月 :10% | ~1 か月 :30%  | ~2 週間 :50% | ~1 週間 :80% | 前日 :90% | ~ 当日 :100%

9階のエリア貸切の場合はマイクやBGMの操作はできません。

口実施可能時間

口宴会時間

11:00-22:00 (23:00 完全撤収

180 分 ( 受付 30 分、パーティ

FEE

LUNCH TIME 11:00-15:00迄の間の180分をご利用いただけます。
受付時間は11:00～/11:30～/12:00～のいずれか

DINNER TIME 17:00-22:00迄の間の180分をご利用いただけます。
受付時間は17:00～/17:30～/18:00～/18:30～/19:00～のいずれか

＊上記の時間帯以外でのご利用をご希望のお客様はご相談ください。

＊Dinner Timeは別途サービス料(10%)を頂戴しております。
＊最低保障料金にサービス料は含みません。

＊Dinner Timeは別途サービス料(10%)を頂戴しております。
＊最低保障料金にサービス料は含みません。

 BUFFET STYLE
PARTY PLAN

■ブッフェ料理（デザートを含む 9 種類） 

Nicoise-Style Salad/サラダニソワーズ

Smoked Salmon / スモークサーモン

Assortment of Charcuterie/ シャルキュトリー盛り合わせ

Tripe Stew Nicoise-Style/トリッパのトマト煮込み

Today’s Fish/本日の魚料理

Beef Steak/牛バベットステーキ
 

Seasonal Desserts/ 季節のデセール 2 種

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.
8.9.

)1 名様　　　　  　( 消費税込¥9,000　

French Fries/ポムフリット

Dinner Timeのみ別途サービス料(10%)を頂戴しております。

+

OPTION/FOOD MENU

Pâté de Campagne / パテ・ド・カンパーニュ-田舎風パテ-

Pâté en Croute / パテ・アン・クルート

Caprese Burratacheese / カプレーゼ・ブッラータチーズ

Fried Chicken / フライドチキン

Japanese Sirloin Steak / 国産牛サーロインステーキ

Sandwich(tomato・lettuce・bacon)
サンドウィッチ(トマト・レタス・ベーコン)

Mushroom Sauté / きのこソテー

Classic Pudding / クラシックプリン

)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥500　
)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥800　

)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥600　
)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥700　
)1 名様+ 　　　　  　( 消費税込¥1,000　

)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥600　
)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥600　
)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥600　

＊上記の以外で、フィンガーフードのご用意や、デザートブッフェなどのご用意も可能です。

　スタッフまでご相談ください。

 

O F F I C I A L  W E B S I T E I N S T A G R A M

( 消費税込 ) ( 消費税込 )

( 消費税込 ) ( 消費税込 )

( 消費税込 ) ( 消費税込 )

( 消費税込 ) ( 消費税込 )

□Non-Alcoholic/ ノンアルコール
Soda/ ソーダ、Tonic Water/ トニックウォーター

OPTION/SPARKLING WINE

Sparkling Wine / 乾杯用スパークリングワイン )1 名様+　　　　  　( 消費税込¥1,000　

( 消費税込 ) ( 消費税込 )

( 消費税込 ) ( 消費税込 )

)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥1,000　

)1 名様+　　　　  　( 消費税込¥2,000　



KITCHEN

P.A

E.V
BAR

KITCHEN

E.V

CAPACITY
収容人数（フロア貸切）

■着席コース：最大 82 名様

■着席大皿シェア：最大 82 名様

■立食ブッフェ：最大 150 名様

SPACE
■Inside     :305.46 ㎡

■Outside:98.70 ㎡

EQUIPMENTS
■スクリーン：150 インチ・アスペクト比 16:10

■プロジェクター：6.000lm・アスペクト比 16:10

■BD/DVD プレイヤー

■デジタルワイヤレスマイク (4 本 )

■マイクスタンド (2 本 )

■CD プレイヤー

■ミキサー・CDJ・レコードプレイヤー

CAPACITY
収容人数（エリア貸切）

■着席コース：最大 30 名様

■着席大皿シェア：最大 30 名様

■立食ブッフェ：最大 40 名様

＊9 階に［喫煙室］［多目的トイレ］をご用意しております。

FLOOR 10

FLOOR9

SCREEN

B
U

FF
ET

BAR


